MONTAL

macabeo-airén

Indicacion Geografica: Vinos de la Tierra de Castilla.
Region: Fuente-Alamo (Albacete).

Variedades: 70% Macabeo - 30% Airen - Uva Seleccionada.

Vendimia: Finales agosto y principios septiembre.
Detalles de la elaboracion: Las uvas con las que se
elabora proceden de nuestro propio vifiedo y se
vendimian manualmente. Fermentacion a temperatura
controlada, sin sobrepasar los 16°C, del mosto flor
obtenido a partir de una cuidada seleccion de las
uvas.

Produccion cosecha: 18.000 litros (24.000 botellas)
Endlogo: Joan Soler.

Datos Logisticos: Botella de 75 cl. Caja de 6 unidades.

Nota de cata: Color amarillo brillante con reflejos
verdosos. Aroma de fruta blanca con matices tro-
picales. Estructurado, sabroso, fresco, con una
acidez bien compensada. Paso largo en boca, que
nos recuerda a la frescura de la fruta y buena
persistencia.
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