MONTAL

garnacha

Indicacion Geografica: Vinos de la Tierra de Castilla.
Region: Fuente-Alamo (Albacete).

Variedades: 100% Garnacha - Uva Seleccionada.

Vendimia: Ultima semana de septiembre y primera
semana de octubre.

Detalles de la elaboracion: Las uvas con las que se
elabora proceden de nuestro propio vifiedo y se
vendimian manualmente. Uvas despalilladas y
estrujadas.

Fermentacion controlada en depdsitos de acero
inoxidable a 28°C y maceracion de 16 dias.
Trabajo de la maceracion mediante pigeage,
remontados y delestage.

; Después de la fermentacion malolactica, el vino
2 permanecio en barricas.

M O NTAL Crianza: 4 meses en barrica francesa de 2-3 afios.

B Produccion cosecha: 32.250 litros (43.000 botellas).
Endlogo: Joan Soler.

Datos Logisticos: Botella de 75 cl. Caja de 6 unidades.

Nota de cata: Color rojo cereza. Aromas frescos de
fruta roja, destacando la cereza y la mora con un
fondo especiado procedente de la crianza de 4
meses en barrica de roble.

En boca es graso y elegante. Es un vino amplio,
generoso en aromas que se suceden durante su
evolucion en la copa.
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