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Com a seleccid de les millors vinyes de Picapoll que varen quedar
a la zona, neix el projecte d’elaborar un Picapoll que expressi la
maxima esséncia de la relacié entre aquesta varietat i la nostra
zona. Aixi, neix el Picapoll al descobert, despullat, nuat!

Vi procedent de maceracio pel-licular durant 24 hores: buscant la
maxima extraccio d'aquell raim que no té res per amagar.
Bastonejat amb els baixos de decantacio del most: possibilitant
l'expressid d’aromes reductors que de no ser aixi, no es revelen.
Posterior a la fermentacid, sumant a les lies propies part de les
lies de la resta de Picapolls que s’elaboren al celler, aixi roman
durant 10 mesos: donant volum, harmonitzant la concentracié en
complexitat i llargada en copa. Tan sols un 10% del vi té una curta
estancia en barriques practicament sense torrar, per tal
d’adquirir la minima quantitat de tani el:lagic, que equilibri els
mecanismes d’oxidoreduccié d’aquest vi blanc en el temps de
crianca en ampolla, sense donar aroma.

El resultat és un vi blanc de gran complexitat i estructura. Color
groc amb reflexes daurats per les maceracions amb la pell i el
lleuger contacte amb la fusta. Levolucié de menys a més en copa,
és la tipica d'un vi que encara té gran capacitat d’envellir.
Dominen les aromes varietals citriques (almivar de pinya, aranja)
prenen importancia Uentorn de les vinyes amb la seva expressio
d’herba aromatica (espigol, romani). Amb un caracter eminent-
ment madur i mediterrani en nas, a la boca marca el perfil més
fresc de la zona amb una acidesa molt alta, capac de donar
frescor a tota Uestructura extreta de la pell i de les excepcionals
maduracions d’aquests raims, aixi com de tota la cremositat i
volum dels deu mesos de contacte amb doble lia. En boca, és
plena i llaminera. La fruita apareix en dominancia pels citrics
(aranja) seguida d’'una gran complexitat de fruita blanca (poma,
albercoc) i espécies que acompanyen durant molta estona la seva
evolucié en copa, apuntant cap a la frescor identificativa
d’aquesta varietat.



Anyada: 2008

Varietat: 100% Picapoll

Denominaci6é d'Origen: Pla de Bages

Numero d'ampolles produides: 5936 ampolles

Grau: 13,05%vol

Volatil: 0,28 g ac. acétic/l
AT: 3,99 H,50,/L

pH: 3,26

So, Total: 81 mg/l
Sucres: <2 g/l
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